
PARA EMPEZAR

1.CECINA SELECCIÓN TRASACAR ................................................................................. 20€

2.TABLA DE QUESOS ASTURIANOS SELECCIÓN 250 GR ................................................ 24€

OVÍN ECOLÓGICO, PEÑAMELLERA SIDRA, VARE CABRA, REY SILO ROJO, GAMONÉU y CABRALES

3.CROQUETAS CREMOSAS DE JAMÓN DEL BUENO ........ 6 unidades 10€ / 10 unidades 16€

4.ENSALADILLA CON CHISTORRA A LA BRASA Y YEMA CURADA.................................. 18€

5.LANGOSTINOS AL AJILLO CON TORREZNOS............................................................... 20€

6.HUEVOS, BOGAVANTE DEL CANTÁBRICO, LANGOSTINOS Y NUESTRAS PATATAS........ 26€

7.SANDWICH DE STEAK TARTAR EN SU SALSA................................................................ 18€

DE LA HUERTA Y LA BRASA

8.ENSALADA DE TOMATE CON BONITO DEL NORTE “EL VIEJO PESCADOR”.................. 18€

9.CANELÓN DE VERDURAS............................................................................................. 16€

10.PUERROS A LA BRASA CON AOVE ............................................................................ 16€

PLATOS QUE CUENTAN HISTORIAS

11.HÍGADO DE TERNERA ASTURIANA ENCEBOLLADO “UN CLÁSICO DEL LEONES” ...... 16€

12.FABADA ASTURIANA “DE LAS DE LA ABUELA CON SU COMPANGO” ....................... 16€

13.CALLOS AL ESTILO OVIEDO ....................................................................................... 16€

14.POLLO CAMPERO AL AJILLO CRUJIENTE................................................................... 15€

15.MOLLEJAS DE VACUNO MAYOR ASTURIANO CON SOFRITO DE AJO ...................... 18€

16.CACHOPO TRADICIONAL DE TERNERA ASTURIANA IGP........................................... 29€

17.CACHOPO DE ENTRECOT DE TERNERA CON CECINA DE VACA Y QUESO TRUFADO.......... 33€

CONSULTA NUESTRAS SUGERENCIAS FUERA DE CARTA.

SOMOS 100% SIN GLUTEN SIN POSIBLE CONTAMINACIÓN CRUZADA, PORQUE HASTA NUESTRO PAN, ES ARTESANO SIN GLUTEN 100%

EN CASO DE ALERGIA O INTOLERANCIA INFORMA A NUESTRO PERSONAL.



ARROZ DE CAPA FINA (2 raciones)

18.ARROZ “MAR Y TIERRA” CON LANGOSTINOS Y SECRETO DE JOSELITO .................... 49€

19.ARROZ CON LINGOTE LAMINADO DE ENTRECOT DE VACA..................................... 55€

20.ARROZ DE VERDURAS DE TEMPORADA ..................................................................... 50€

EL MAR EN LA MESA

21.LOMO DE BACALAO “SELECCIÓN A LA PARRILLA CON SU PIL PIL” ........................... 28€

22.FRITOS DE MERLUZA DEL CANTÁBRICO CON ALIOLI NEGRO................................... 22€

23.PESCADO A LA BRASA SEGÚN LA MAR 

A LA BRASA DEL LEÓN

24.COSTILLAR ENTERO DE CERDO “SOUS VIDE ESTILO BARBABACOA” ........................ 29€ 

25.EL FILETE QUE QUISO SER CACHOPO ....................................................................... 27€

26.CHISTORRA DE NAVARRA A LA BRASA...................................................................... 18€

27.NUESTRO CORTE DE CARNE A LA BRASA ................................................................. 20€

28.CHULETA VACUNO PREMIUM DE 800 GR APROX “MAD 25 a 30” ............................. 59€

GUARNICIÓN SOLO PARA LA CHULETA: PIMIENTOS ASADOS 8€,  LECHUGA DEL HUERTO 6€, EXTRA DE PATATAS 3€.

TENTACIONES PARA ENDULZAR EL DÍA

29.TARTA DE QUESO CON BASE DE GALLETA.................................................................. 7€

30.BROWNIE DE TIRAMISÙ ................................................................................................ 7€

31.HELADO CASERO DE QUESO REY SILO....................................................................... 7€

32.HELADO ARTESANO DE SIDRA “GRANJA ALVARÍN”..................................................... 6€

33.HELADO ARTESANO KINDER BUENO “GRANJA ALVARÍN” ........................................... 6€

34.TATIN DE MANZANA ............................................................................................... 6,50€

SERVICIO DE MESA Y PAN ARTESANO SIN GLUTEN 2€  · PAN ARTESANO SIN GLUTEN 1,5€

AÑADIDOS DE SALSA 1,50€


